Menuplan Thun
Kalenderwoche 13

Montag 24.03.2025 - Freitag 28.03.2025

L8} Meals for Kids

goere

Wochentag

Fleisch — Menu

Vegetarisches — Menu

Laktosefreies- / Glutenfreies-Menu

Montag

Poulet Cordon Bleu (CH)
Tomatensauce O ¥¢
Rote Linsen-Pasta O Y%
Maisrugeli und / oder Friseesalat O ¥¢
Dessert: Kiwi (ganz, roh) O¥¢

Vegi Cordon Bleu
Tomatensauce O ¥¢
Rote Linsen-Pasta O Y%
Maisrugeli und / oder Friseesalat O Y&
Dessert: Kiwi (ganz, roh) O¥¢

Pouletgeschnetzeltes (CH) BTS O¥¢
Tomatensauce OY¢
Rote Linsen-Pasta O Y%
Maisrugeli und / oder Friseesalat O ¥
Dessert: Kiwi (ganz, roh) O¥¢

Dienstag

Tomatencrémesuppe
Quorn-Lasagne

Dessert: Joghurt Erdbeeren ¥¢

Tomatencrémesuppe
Quorn-Lasagne

Dessert: Joghurt Erdbeeren ¥¢

Fusili Gratin Bolognese O 7¢

Dessert: Joghurt Erdbeeren O v

Mittwoch

Pouletfleischballchen (CH) O
Zwiebelsauce O %
Kartoffelwiirfel O ¥

Griine Bohnen und / oder Randen Julienne O ¥¢

Dessert: Apfel (ganz, roh) O%

Bio Tofuwiirfel O¥¢
Zwiebelsauce O
Kartoffelwiirfel O ¥
Griine Bohnen und / oder Randen Julienne O ¥¢
Dessert: Apfel (ganz, roh) O%

Bio Tofuwlirfel O ¥
Zwiebelsauce O %
Kartoffelwiirfel O ¥
Griine Bohnen und / oder Randen Julienne O ¥¢
Dessert: Apfel (ganz, roh) OY¢

Donnerstag

Dinkeltortellini Tomaten/Mozzarella
Tomaten-Mascarponesauce ¢
Sbrinz gerieben Y¢
Lauchgemiise und / oder Karotten Julienne O ¥
Dessert: Rhabarberkompott O ¥¥

Dinkeltortellini Tomaten/Mozzarella
Tomaten-Mascarponesauce ¥¢
Sbrinz gerieben Y¢
Lauchgemiise und / oder Karotten Julienne O ¥
Dessert: Rhabarberkompott O ¥¢

Fiori Ricotta Spinat O ¥¢
Tomatensauce O ¢
Sbrinz gerieben Y
Lauchgemiise und / oder Karotten Julienne O ¥
Dessert: Rhabarberkompott O ¥¢

Freitag

Hirsen-Zucchetti Tatschli
Sauerrahmsauce ¥
Risotto natur OV
Karotten-Redli und / oder Chinakohlsalat O ¥
Dessert: Birnen (ganz, roh) O v

Hirsen-Zucchetti Tatschli
Sauerrahmsauce ¥
Risotto natur O ¥
Karotten-Redli und / oder Chinakohlsalat O ¥
Dessert: Birnen (ganz, roh) O ¥

Braune Linsen mit Gemiisewiirfel OY¥
Rahmsauce O %
Risotto natur O %
Karotten-Redli und / oder Chinakohlsalat O ¥
Dessert: Birnen (ganz, roh) O %

O laktosefrei

* glutenfrei
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Schutz der Umwelt.

FLEISCH — HERKUNFT
Wir setzen auf das Tierwohl.
Unser Kalb-, Rind- und Schweinefleisch sowie Pouletfleisch

Darum bestimmen bereits Uber 60% stammt aus der Schweiz. Indem wir in unseren Menupldanen
unseres Angebotes die vom das Schwergewicht auf Fleisch aus Schweizer Herkunft legen,
Schweizerischen Tierschutz STS unterstitzen wir die einheimischen Landwirte und bieten

empfohlenen Programme BTS/RAUS. Ihnen eine hochstmogliche Sicherheit.



