Meniiplan Thun
Kalenderwoche 26

Montag 24.06.2024 — Freitag 28.06.2024

L&) Meats for Kids

e

Wochentag Fleisch — Menu Vegetarisches — Menu Laktosefreies- / Glutenfreies- Menu
Karotten-Buchweizen Platzchen Karotten-Buchweizen Platzchen Bio Tofiwiirfel O ¢
Montag Sauerrahmsauce ¥ Sauerrahmsauce ¥ Rahmsauce O Y%
Wildreis / Reis O¥¢ Wildreis / Reis O¥¢ Wildreis / Reis O Y
Broccoli und / oder Maissalat O ¢ Broccoli und / oder Maissalat O ¢ Broccoli und / oder Maissalat O ¥
Dessert: Erdbeercreme ¥¢ Dessert: Erdbeercreme ¥¢ Dessert: Joghurt Erdbeere O ¢
Dienstag Gehacktes"vor_n Rir_?d (_CH) BTS/RAUS O% "Soj_a Bo_!ogpese O% Gehacktes vom Rind (CH) BTS/RAUS O %
H&rnli / Hornli Vollkorn O H&rnli / Hornli Vollkorn O Penne O
Sbrinz gerieben ¢ Sbrinz gerieben Y¢ Sbrinz gerieben ¥¢
Gurken Scheiben O¥¥ Gurken Scheiben O¥¥ Gurken Scheiben O 7%
Dessert: Apfel (ganz, roh) O v Dessert: Apfel (ganz, roh) O Dessert: Apfel (ganz, roh) O
. Vegischnitzel Tomaten/Frischkase O Vegischnitzel Tomaten/Frischkase O Fusili Gratin mit Broccoli O %%
Mittwoch Kartoffelsalat O ¥« Kartoffelsalat O ¥« Randen Julienne O Y%
Randen Julienne O ¢ Randen Julienne O ¥
Dessert: Aprikosen (ganz, roh) O v
Dessert: Aprikosen (ganz, roh) O ¥« Dessert Aprikosen (ganz, roh) O ¥
Kartoffel-Quark-Gemuse Tatschli Kartoffel-Quark-Gemuse Tatschli Gemiisebolognese O ¢
Donnerstag Tomatensauce O¥¢ Tomatensauce O¥¢ Risotto natur O ¥
Risotto natur O ¢ Risotto natur O ¥¢ Endiviensalat O Y%
Endiviensalat O ¢ Endiviensalat O ¢ Dessert: Aprikosenkompott O
Dessert: Aprikosenkompott O ¥ Dessert: Aprikosenkompott O ¥
Freitag Poulet-Chipolata (CH) O¥¢ Chipolata vegan O % Pouletgeschnetzeltes (CH) BTS O%

Braune Sauce O¥¢
Schwinger Hornli O
Karottenscheiben und / oder Chicorino rosso O ¥
Dessert: Melone (ganz, roh) O

Braune Sauce O¥¢
Schwinger Hornli O
Karottenscheiben und / oder Chicorino rosso O ¥¥
Dessert: Melone (ganz, roh) O

Braune Sauce O¥¢
Penne O¥¢
Karottenscheiben und / oder Chicorino rosso O ¢
Dessert: Melone (ganz, roh) O

O laktosefrei

* glutenfrei




Meals for Kids

winscht allne «a Gueta»

Unsere Menus werden nach den

Richtlinien von Fourchette verte Alle angebotenen Fische
zusammengestellt und gekocht - sind MSC oder ASC T

Zu unserem Partner diirfen wir
den WWEF Schweiz zahlen.

dem Label der ausgewogenen FISCHEREI

e MSC Wir engagieren uns aktiv fir den
Erndhrung. zertifiziert. Sscorga

Schutz der Umwelt.

FLEISCH — HERKUNFT
Wir setzen auf das Tierwohl.
Unser Kalb-, Rind- und Schweinefleisch sowie Pouletfleisch

. o o
Darum bestimmen bere|ts Uber 60% stammt aus der Schweiz. Indem wir in unseren Menupldanen
unseres Angebotes die vom das Schwergewicht auf Fleisch aus Schweizer Herkunft legen,
Schweizerischen Tierschutz STS unterstitzen wir die einheimischen Landwirte und bieten

empfohlenen Programme BTS/RAUS. Ihnen eine hochstmogliche Sicherheit.



